Checkliste

KUCHENPLANUNG

Kuchen sind unserer Leidenschaft: Wir stellen nicht nur Kichengerate .
und Schranke in einen Raum - unser Ziel ist es, den Ort des Kochens

ganz individuell nach Ihren Bedurfnissen einzurichten und zu gestalten.

Mit unserem Know-How und Gespur fur das Besondere machen wir

Ihre Kiche zum Herzstuck Ihres Zuhauses.
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WANN WIRD DIE KUCHE BENOTIGT?

WIEVIELE PERSONEN LEBEN IM HAUSHALT?

. Erwachsene . Kinder

WIEVIELE PERSONEN WERDEN IHRE KUCHE BENUTZEN?

[l 1-2 Personen L[] 3-4 Personen [ 5oder mehr Personen

WIE GROSS SIND DIE PERSONEN, DIE AM HAUFIGSTEN IN DER KUCHE ARBEITEN?

kleinste Person: groéf3te Person:

_ cm KorpergroBe _ cm KorpergroBe
| cmeEllenbogenmaB* [ cm Ellenbogenmal3*

[l Rechtshiander [] Rechtshiander
] Linkshander ] Linkshander

WUNSCHEN SIE UNTERSCHIEDLICHE ARBEITSHOHEN FUR DIE BEREICHE
KOCHEN, SPULEN UND VORBEREITEN?

L] ja ] nein
- /| /-~ KITCHEN

*Ellenbogenma: Abstand vom Ellenbogen zum Boden MAGAZIN

Rt

BV o




WIE HAUFIG KOCHEN SIE?

L] taglich [ mehrmals pro Woche L1 nuram Wochenende

[] seltener/unregelmaBig

WIE KOCHEN SIE?

L] gerne aufwendig L] schnell und unkompliziert ] sowohl als auch

Gerichte I

WERDEN NOCH WEITERE ARBEITEN IN DER KUCHE ERLEDIGT?

] Home-Office [ Hausaufgaben der Kinder O] Sonstige: _

KOCHEN SIE GERNE GEMEINSAM MIT IHRER FAMILIE ODER IHREN FREUNDEN?

[] ja mit Familie [] ja mit Freunden

WO NEHMEN SIE BZW. IHRE FAMILIE DIE MAHLZEITEN EIN?

L[] inder Kiche [ im Esszimmer Ll im Wohnzimmer

WO BEWIRTEN SIE IHRE GASTE MEISTENS?

L[] inder Kiche [ im Esszimmer Ll im Wohnzimmer

WUNSCHEN SIE EINEN ESSPLATZ IN DER KUCHE? WENN JA, WELCHEN?
L] Bar ] Anbautisch ] Tischgrupype frei im Raum oder in der Raumecke

Der Essplatzsoll fur [/ | Personen angelegt sein.
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WO WIRD DIE KUCHE SEIN?

L] ineinem eigenen Raum [] in einem offenen Wohnraum

WELCHE FLACHE STEHT ZUR VERFUGUNG (IN METER)

P Lsnge NN Greie NN Hone

SIND SONDERANFERTIGUNGEN NOTWENDIG (Z.B. DACHSCHRAGEN)?

O jo BT O nein

STEHEN ZUSATZLICHE RAUME ZUR VERFUGUNG?

L] Vorratsraum [ Hauswirtschaftsraum L] Kellerraum

WO WOHNEN SIE?

L] in einem Haus L] Altbau L Eigentum
LI in einer Wohnung [] Neubau L] zur Miete

Die Kuche liegtinder [ Etage.
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WELCHE ENERGIEARTEN STEHEN ZUR VERFUGUNG?
[l strom [l Gas

WIE ERFOLGT DIE VERSORGUNG MIT WARMWASSER?

L] zentral aus der Leitung L] separat aus einem Durchlauferhitzer

WIE IST DIE WANDBESCHAFFENHEIT?

| Ziegelwand [] Betonwand [l Trockenbau/Rigips ] Massivholz
O] Sonstige:

WIEVIEL TAGESLICHT IST IN DER KUCHE VORHANDEN?

L] 1Fenster [l 2Fenster [ 3oder mehr Fenster [l kein Fenster
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WIE SOLL DIE KUCHENPLANUNG AUSSEHEN?

L] Uberwiegend geschlossene Schranke

WELCHE FLACHE STEHT ZUR VERFUGUNG (IN METER)

Lebensmittel

Glaser und Geschirr

Besteck und Kuchenutensilien

Schusseln und Aufbewahrungsbehalter
Topfe und Pfannen

Backutensilien

Klchen- und Kaffeemaschinen
Wertstofftrennsystem

Geschirrspulmittel & Co bzw. Spulutensilien

Reinigungsgerate (z.B. Staubsauger oder Besen)

L1 mit offenen Gestaltungselementen, Vitrinen,

EEEEEEEEERN
EEEEEEENEERN
EEEEEEEEERN
EEEEEEEEERN
EEEEEEEEERN
EEEEEEERERENR:
EEEEEEENEERN

Regalen oder Borden

wenig
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AUSSTATTUNG

WELCHE GERATE SOLLEN IN DER KUCHE VORHANDEN SEIN?

Backen / Erhitzen

[] Backofen im Unterschrank [ Backofen im Hochschrank O] Dampfgarer

L] Mikrowelle L] combi Dampfgarer O] sonstige Wunsche: _

Kochen

[] Induktion [] Glaskeramik [] cas

[ flachenbuindiger Einbau [ sonstige Winsche: [y
Dunstabzug

L] Abluft L] umluft ] wandhaube

L1 Inselhaube [] in Oberschrank integriert [] Deckenlufter

L1 Muldenlufter [1 sonstige Winsche: [y
KUhlen / Gefrieren

Kuhlschrank - Breite - Hohe
Gefrierschrank - Breite - Hohe

KUhl-Gefrier-Kombination - Breite - Hohe

Weinlagerschrank

integriert [ freistehend

sonstige Wunsche: _ o &Hﬂgﬂl\.’,
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Geschirrspuler
L] im Unterschrank L] teilintegriert (mit sichtbaren Bedienelementen)

L] im Hochschrank L] vollintegriert (ohne sichtbare Bedienelemente)

Welche Kleingerate gibt es?
[l Kiachenmaschine [ Kaffeemaschine [ Wasserkocher

L] Allesschneider ] Toaster L] sonstige Gerate:

Weitere Gerate?

L] warmeschublade [ Sous Vide Schublade [ sonstige Gerate:

WIE SOLLEN IHRE SPULE UND DIE ARMATUREN AUSSEHEN?

[] ein Becken L1 mit Abtropfflache

L] zwei Becken L] mit Wasseraufbereitungssystem

) _ (kochendes, gekuhltes oder sprudelndes Wasser)
L] mit ausziehbarer Brause

L] flachenbundig / Unterbau

WIE SOLLEN IHRE SPULE UND DIE ARMATUREN AUSSEHEN?
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